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H a i n / H L S  I I  M A

D i e  n a c h f o l g e n d e n  T h e m e n v o r s c h l ä g e  s i n d  n u r  a l s  A n r e g u n g  g e d a c h t .  E i g e n e  V o r s c h l ä g e  s i n d  s e h r  w i l l k o m m e n .  

D i e  S c h ü l e r / i n n e n  w ä h l e n  b e l i e b i g e  T h e m e n  a u s  u n d  b e s t i m m e n  d e n  U m f a n g  d e r  A r b e i t  s e l b s t .

D .  h . ,  n i c h t  a l l e  b e i  e i n e m  T h e m a  g e n a n n t e n ,  b e s t i m m b a r e n  A n t e i l e  m ü s s e n  b e s t i m m t  w e r d e n .

D e r  U m f a n g  d e r  A r b e i t  k a n n  a u c h  w ä h r e n d  d e r  D u r c h f ü h r u n g  n o c h  i n  g e w i s s e m  R a h m e n  e r w e i t e r t  o d e r  

e i n g e s c h r ä n k t  w e r d e n ,  f a l l s  s i c h  d i e  g e s t e l l t e  A u f g a b e  a l s  z u  e i n f a c h  b z w .  z u  a n s p r u c h s v o l l  e r w e i s t

( A b s p r a c h e  m i t  B e t r e u e r  e r f o r d e r l i c h ) .

1 .  Münzmetall: U n t e r s u c h u n g  v o n  M .  ( D M - M ü n z e n  b z w .  g e l b e  C e n t m ü n z e n )   [∗/ ∗∗]

2 .  Aluminium:

  

B e s t i m m u n g  v o n  A l  in Deosprays b z w .  D e o r o l l e r f l ü s s i g k e i t   [∗]

3 .  Nickel: B e s t i m m u n g  d e r  N i c k e l a b g a b e  v o n  D M - M ü n z e n  u n d  E u r o m ü n z e n

( i n  s i m u l i e r t e m  H a u t s c h w e i ß )   [∗∗]

4 .  Citrusfrüchte:

Citronensäure  ( K o m b i n a t i o n  v e r s c h i e d e n e r  A r b e i t e n  m ö g l i c h )

B e s t i m m u n g  v o n  C i t r o n e n s ä u r e  i n  C i t r u s f r ü c h t e n  ( S ä u r e t i t r a t i o n )   [∗]

B e s t i m m u n g / I s o l i e r u n g  v o n  C i t r o n e n s ä u r e  a u s  C i t r u s f r ü c h t e n  ( ü b .  C a - C i t r a t )   [∗]

D C  v o n  C i t r o n e n s ä u r e  i n  S a f t  v o n  C i t r u s f r ü c h t e n  u n d  C i t r u s r e i n i g e r n   [∗∗]

M o l m a s s e n b e s t i m m u n g  v o n  C i t r o n e n s ä u r e  ( S i e d e p u n k t e r h ö h u n g )   [∗/ ∗∗]

E n z y m a t i s c h e  B e s t i m m u n g  v o n  C i t r o n e n s ä u r e   [∗]

H e r s t e l l e n  e i n e s  P o l y e s t e r s  a u s  C i t r o n e n s ä u r e   [∗]

H e r s t e l l e n  e i n e s  P o l y e s t e r s  a u s  C i t r o n e n s ä u r e  u n d  R i c i n u s ö l   [∗]

Citrusöle / Terpene

G e w i n n u n g  v o n  C i t r u s ö l e n  a u s  d e r  S c h a l e  v o n  C i t r u s f r ü c h t e n  ( q u a n t . )   [∗]

C h a r a k t e r i s i e r u n g  d e r  ( ä t h e r i s c h e n )  C i t r u s ö l e  m i t t e l s  D C   [∗∗]

I s o l i e r u n g  v o n  H e s p e r i d i n  a u s  O r a n g e n s c h a l e n  [∗/ ∗∗]

5 .  Obst- u. Gemüsesorten ( d i v e r s e )  B e s t i m m u n g  d .  Ascorbinsäure: e v t .  E i n f l u ß  d e s  K o c h e n s  ( Z e i t ,

 T o p f m a t e r i a l )  a u f  d e n  A . - G e h a l t  ;   [∗/ ∗∗]

6 .  Waschmittel:    Zeolith- A n t e i l  i n  v e r s c h i e d .  P r o d u k t e n .  ( v o l u m e t r i s c h / g r a v i m e t r . )   [∗∗]

7 .  Tomatenmark: B e s t i m m u n g  d e s  Zuckergehalts v o n  / + e v t .  D C  d .  S a c c h a r i d e   [∗/ ∗∗]

8 .  Tomatenmark: I s o l i e r u n g  v o n  Lycopen a u s  T o m a t e n m a r k  [∗∗∗]

9 .  Sojaprodukte: B e s t i m m u n g  d e s  O x a l a t g e h a l t s  v o n  ( S o j a m i l c h ,  T o f u  e t c . )  o d .  S p i n a t   [∗∗]

1 0 .  Gemüse oder Ackerböden: B e s t i m m u n g  d e s  Nitratgehalts v o n  ( z . B .  p h o t o m e t r . )   [∗/ ∗∗]

1 1 .  Nahrungsfette:   B u t t e r ,  M a r g a r i n e ,  f e t t r e d u z i e r t e  P r o d u k t e   

I n h a l t s s t o f f e ,  U n t e r s c h i e d e ,  E i g e n s c h a f t e n ,  C h a r a k t e r i s i e r u n g  ( W a s s e r g e h . ,  C h o l e s t e r o l  e t c . )  [∗∗]

1 2 .  Mineralstofftabletten: B e s t i m m u n g  v o n  C a l c i u m  u n d  M a g n e s i u m  [∗]

1 

G e s c h ä t z t e r  A u f w a n d  u n d / o d e r S c h w i e r i g k e i t s g r a d :   [∗] l e i c h t ,   [∗∗] m i t t e l ,  [∗∗∗] s c h w i e r i g



1 3 .  Schokoladehaltige Brotaufstriche: B e s t i m m u n g  v o n ,  Fett, Zucker, Eisen [∗∗]

1 4 .  Trinkwässer: B e s t i m m u n g  v o n  Mangan ( V e r g l e i c h :  p h o t o m e t r i s c h / p o l a r o g r a p h i s c h )   [∗∗/ ∗∗∗]

1 5 .  Milch: Calcium, Lactose, Fett, Protein  [∗∗] 

1 6 .  Sojamilch: Calcium u n d  Protein  ( s e l b s t  h e r g e s t e l l t  u n d  g e k a u f t ) ,  V e r g l e i c h  m i t  K u h m i l c h   [∗∗]

1 7 .  Zucker: D ü n n s c h i c h t c h r o m a t o g r a p h i e  v o n  M o n o s a c c h a r i d e n  i n  L M  ( M e t h o d e n - O p t i m i e r u n g )   [∗∗]

1 8 .  Lipide: D ü n n s c h i c h t c h r o m a t o g r a p h i e  d i v e r s e r  L i p i d e  ( M e t h o d e n - O p t i m i e r u n g )  [∗∗]

1 9 .  Backprodukte: P o l a r i m e t r i s c h e  B e s t i m m u n g  v o n  Stärke  [∗/ ∗∗]

2 0 .  Lebensmittelfarbstoffe ( s y n t h e t . ) :  N a c h w e i s  i n  L a c h s e r s a t z  u .  f a l s c h e m  K a v i a r  ( D C )   [∗]

2 1 .  Schnellentkalker: Citronensäure u .  Amidosulfonsäure  [∗∗]

2 2 .  Erstellen einer CD „ S i c h e r h e i t  i m  C h e m i s c h e n  L a b o r “   ( z .  B .  m i t  P o w e r  P o i n t )  ü b e r  s i c h e r e s

 A r b e i t e n  i m  C h e m i e l a b o r  ( N u r  f ü r  a m b i t i o n i e r t e  S c h ü l e r  m i t  e n t s p r e c h e n d e n  C o m p u t e r -

 u .  S o f t w a r e k e n n t n i s s e n )   [∗∗/ ∗∗∗]

2 3 .  Maschinenreiniger/Hygienereiniger: B e s t i m m u n g  v o n  Aktiv. Chlor [∗]

2 4 .  Käse: Wasser, Fett, Kochsalz, Lactose (evt. Protein) [∗∗/ ∗∗∗]

2 5 .  Kartoffelchips, Flips, Snacks:   B e s t i m m u n g  v o n  Fett u n d  Kochsalz [∗/ ∗∗]

2 6 .  Schokoladen: B e s t i m m u n g  v o n  Fett u n d  Zucker [∗∗]

2 7 .  Wein o d e r  Trockenfrüchte:   B e s t i m m u n g  v o n  Schwefeldioxid [∗]

2 8 .  Kieselgel-Trockenmittel:   M e s s u n g  d e r  A u f n a h m e f ä h i g k e i t  f ü r  W a s s e r  [∗]

2 9 .  Cobalt  C o b a l t g e h a l t  ( F e u c h t e i n d i k a t o r )  v o n  K i e s e l g e l - T r o c k e n m i t t e l  p h o t o m e t r i s c h  [∗]

3 0 .  Wurst: Fett ( S o x h l e t e x t r . )  u n d  e v t .  Protein:   ( K j e l d a h l b e s t . ,  o d .  p h o t o m e t r i s c h )    [∗/ ∗∗]

3 1 .  Tofu:   Protein- u n d  Wassergehalt [∗∗]

3 2 .  Leguminosen ( B o h n e n ,  E r b s e n ,  K i c h e r e r b s e n ) :  Protein- u n d / o d e r  Stärkegehalt   [∗∗]

3 3 .  Nüsse, Mandeln, Erdnüsse: P o t e i n g e h a l t ,  F e t t g e h a l t ,  W a s e r g e h a l t   [∗/ ∗∗∗]

3 4 .  Erdnussbutter: Ö l e / F e t t e ,  Z u c k e r ,   [∗∗]

3 5 .  Maisstärke, Kartoffelstärke: K o h l e h y d r a t g e h a l t    [∗/ ∗∗]

3 6 .  Grieß: H a r t w e i z e n g r i e ß / W e i c h w e i z e n g r i e ß ;  

           V e r g l e i c h  z . B .  K o h l e h y d r a t e ,  P r o t e i n e ,  B a l l a s t s t o f f e ,  A s c h e  [∗/ ∗∗∗]

3 7 .  Getreide: R o g g e n ,  W e i z e n ,  D i n k e l ,  G e r s t e ;  S t ä r k e ,  B a l l a s t s t o f f e ,  M i n e r a l g e h a l t    [∗∗/ ∗∗∗]

3 8 .  Mehle: R o g g e n - / W e i z e n m e h l  ( V o l l k o r n m e h l e ,  v e r s c h .  A u s m a h l u n g s g r a d e ) ,  S t ä r k e ,  

            M i n e r a l g e h a l t  ( A s c h e   E r d a l k a l i g e h a l t  q u a n t i t a t i v )    [∗∗]

3 9 .  Phosphorsäure i n  v e r s c h i e d e n e n  Colagetränken, Wurst, Schmelzkäse

 ( g r a v i m e t r i s c h ,  p o t e n t i o m e t r .  u . / o d e r  p h o t o m e t r . )  [∗/ ∗∗]

4 0 .  Coffein i n  L e b e n s m i t t e l n :  T e e - / K a f f e e p u l v e r  ( a u c h  l ö s l . ) ,  C o l a ,

            photometrisch ü b e r  P e r i o d i d ,  D C ,  H P L C  [∗∗]



Zitieren Sie korrekt!

Hinweise zum Zitieren von Literatur (aus: „Lebensmittelchemisches Praktikum“ d. Universität Hamburg)

Es müssen alle Literaturstellen in alphabetischer Reihenfolge aufgelistet werden. Dabei müssen alle Autoren namentlich inkl. 

Abkürzung des Vornamens erwähnt werden. Zitiert werden Primär- und Sekundärliteratur; hierzu gehören Veröffentlichungen in 

Zeitschriften und Tagungsbänden, Patentschriften und Fachbücher. Folgende Reihenfolge ist einzuhalten: 

Name des Autors/der Autoren, Titel des Artikels, Abkürzung der Zeitschrift und wenn vorhanden, die offizielle Abteilung, Band 

(unterstrichen oder fett), erste und letzte Seite des Artikels, Erscheinungsjahr. 

Werden mehrere Artikel eines Autors zitiert, so wird die Auflistung nach aufsteigender Jahreszahl vorgenommen. Werden mehrere 

Artikel eines Jahres zitiert, so gelten folgende Regeln: Differenzierung der Textzitate mit einem kleinen lateinischem Buchstaben nach 

der Jahreszahl. Aufsteigende Reihenfolge nach Anzahl der Autoren. Ansonsten nach aufsteigendem Datum.

Beispiel Buch oder Sammelwerk: Beispiel im Text 

Meister, M.: Biochemistry of the Amino Acids, Vol. II, Second Edition, Academic Press, New York 1965. Meister 

(1995)

Kochen, W., Steinhart, H., Malinka, J., Simat T.: What can we learn from the tryptophan disaster? Proposal of a 

new strategy in drug safety. In: W. Kochen, H. Steinhart (ed.): L-Tryptophan - current prospects in medicine and 

drug safety, Walter de Gruyter, Berlin, New York 1994. 

Kochen et al. 

(1994) 

Beispiel Zeitschrift:

Lippert, T.: Gummibärchen - Herausforderung für die Wissenschaft, Nachr. Chem. Tech. Lab., 44, 399-401 

(1996).

Lippert (1996) 

Herbel, W., Montag, A.: Bestimmung niedermolekular gebundener Purin- und Pyrimidinbasen in Lebensmitteln 

nach gelchromatographischer Isolierung und hydrolytischem Druckaufschluß, Z. Lebens. Unters. Forsch., 183, 

12-17 (1987). 

Herbel und 

Montag 

(1987) 

Jahreis, G., Richter, G.H., Ochrimenko, W., Flachowsky, G., Steinhart, H., Pfalzgraf, A., Rudolph, B., Leiterer, 

M.,: Einsatz von Rapskuchen in der Milchviehfütterung und Einfluß auf die Milchqualität, Schriftenreihe 

Thüringer Landesanstalt für Land-wirtschaft 11, 59-75 (1994). 

Jahreis et al. 

(1994) 

Vermeiden Sie Plagiate!

Als ‚Plagiat’ (lat. plagium, Menschenraub) bezeichnet man allgemein die bewusste Aneignung fremden Geistesgutes. 

Plagiator ist derjenige, der ein fremdes Werk oder Teile eines fremden Werkes als sein eigenes Werk ausgibt und somit 

„geistigen Diebstahl“ begeht.

Es gibt einfache Suchtechniken sowie Programme („Plagiarism-Finder“), die das Erkennen von Plagiaten relativ leicht 

machen, vgl:

http://www.docoloc.de

http://www.turnitin.com

http://plagiate.fhtw-berlin.de

http://bcs.bedfordstmartins.com/plagiarism

http://plagiat.fhtw-berlin.de/ff/00splash/00splash.html

Die Schriftliche Ausarbeitung soll geheftet sowie als Datei (CD-ROM) abgegeben werden.

D i e  Beurteilung der Projektarbeit e r f o l g t  b e s o n d e r s  a n h a n d  n a c h f o l g e n d e r  K r i t e r i e n :

• I n i t i a t i v e  b e i  T h e m e n f i n d u n g  ( n u r  T e c h n i k e r )

• S c h w i e r i g k e i t s g r a d  ( B o n u s  f ü r  h ö h e r e n  S c h w i e r i g k e i t s g r a d )

• I n f o r m a t i o n s b e s c h a f f u n g

• A u f w a n d  b e i  d e r  D u r c h f ü h r u n g

• U n t e r s t ü t z u n g s b e d a r f  b z w .  S e l b s t ä n d i g k e i t  b e i  D u r c h f ü h r u n g  d e r  p r a k t i s c h e n

u n d  A b f a s s u n g  d e r  s c h r i f t l i c h e n  A r b e i t

• A n t e i l  d e r  e r k e n n b a r e n  E i g e n l e i s t u n g  d e r  s c h r i f t l .  A r b e i t

• U m f a n g      

• A u s g e w o g e n h e i t  d e r  I n h a l t e    

• V e r s t ä n d l i c h k e i t     

• D a r s t e l l u n g      

http://de.wikipedia.org/wiki/MenschenraubMenschenraub
http://www.docoloc.de
http://plagiate.fhtw-berlin.de
http://plagiat.fhtw-berlin.de/ff/00splash/00splash.html

